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w A MAGYAR KONYHA ,IZLELO” MENUSORA

TASTING MENU OF HUNGARTAN CUISINE
KOSTPROBE AUS DER UNGARISCHEN KUCHE
CARTE DEGUSTATION DE LA CUISINE HONGROISE

Hideg cloétel | Cold Appetizer Kalte Vorspeise | Entrées froides

Mangalica a padlasrol, hazi zsiros kenyér

Mangalitza (Hungarian Pork) from theAttic, Homemade Bread with Lard Spread
Mangalitza vom Dachboden, hausgemachtes Schmalzbrot

Mangalitza (Porc laineux de Hongrie) du grenier, tartine au saindoux fait maison

Vz’/l;in)/z'
Fontinyi Rosé 2016
Leves | Soup | Suppe | Soupe oy IR
Kucsmagomba-krémleves, konyak, toleoee eészea, korianderolaj
Morel Mushroom Bisque, Cognac, Stuffed Pastry, Coriander Oil
Morchcl—Crcmcsuppc, Cognac, gcﬁilltc Tcigtaschcn, Korianderol
Velouté de morilles, cognac, pétes farcies, huile de coriandre
Villanyi

Fontinyi Chardonnay 2016
Féétel | Main Course | Hauptspeise | Plat principal V 4

Mangalicaoldalas, karamellizilt ujburgonya, kukoricakrém, korianderes joghurt @

Mangalitza (Hungarian Pork) Ribs, Caramelised New Potatoes, Corn Cream, Coriander Yogurt
Mangalitza-Rippchen, neue, karamellisierte Kartoffeln, Mais-Creme, Koriander-Joghurt

Cotes de Mangalitza (Porc laineux de Hongric), pommes de terre nouvelles caramélisées,

creme de mais, yaourta la coriandre

Vz'////in)/z'
_ Reinbart’s Cuvée 2007
Desszert | Dessert Nachspelse Dessert
Alféldivargabéles, meggyragu
Hungarian Sweet Cottage Cheese Cake, Tart Cherry Ragout
Huctenkisekuchen nach Arc der Tiefebene, Sauerkirsch-Ragout
Vargabéles (gateau de vermicelles au fromage frais)
de la Grande Plaine et son ragout de griottes
b

Vz'l/ﬂ’ﬂ)/z' Portugieser 2015

Ar italsor nélkiil | Price without wines | Preis ohne Getrinke | Prix sans les vins 8500 HUF

Aritalsorral | Price with wines | Preis mit Getrinken | Prix avec les vins 11990 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) - - A szdmla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
glucénmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

diée tartalmaz | contains nue | enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

ClOleSIS)

mogyorét tartalmaz | contains hazelnut | enthilt erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



4)A FRANCIA KONYHA ,IZLELO” MENUSORA

TASTING MENU OF FRENCH CUISINE
KOSTPROBE AUS DER FRANZOZISCHEN KUCHE
CARTE DEGUSTATION DE LA CUISINE FRANCAISE

Hideg eloétel Cold Appetizer Kalte Vorspeise | Entrées froides
Libamdjtrio piritott vajas kaldccsal

Trio of Foie Gras with Roasted Brioche
Ginseleber-Trio, Hefezopf-Toast mit Butter

Trio de foie gras avec brioche grillée Tornai 1op Selection
Apatsdgi Furmint 2012

Leves | Soup | Suppe | Soupe

Currys citromfui-krémleves, vajhalfilé @ @

Curry - Lemon Grass Soup, Butterfish Fillet
Curry und Zitronenmelissc-Suppe, Butterfischfilet
Velout¢ citronnelle au curry, filet de gonelle Figula
Balatonszdldsi Olaszrizling 2016
Féétel | Main Course | Hauptspeise | Plat principal

Skotlazac, hagymacsipsz, cukorborso, vanilids pezsgovelouté

Scottish Salmon, Onion Crisps, Snap Peas, Vanilla Champagne Velouté
Schottischer Lachs, Zwiebel-Chips, Zuckerschoten, Sekt-Velouté mit Vanille

Saumon ¢cossais, chips d'oignons, pois mange-tout tendres et fondants,
velouté de champagne alavanille Szeremlei
Pinot Noir 2013
Desszert | Dessert | Nachspeise | Dessert

Bergamott-tea, étcsokoladé-ganache, fehéresokoladés eejfolfagylale, @
rebarbarakompot

Bergamot Tea, Dark Chocolate Ganache, White Chocolate-Sour Cream Ice Cream,

Rhubarb Compote

Bergamortte-Tee, Ganache aus dunkler Schokolade, Saure-Sahne-Eis

mit weifler Schokolade, Rhabarber Kompott

Théala bergamotc, ganache de chocolat noir, glace alacreme aigre

au chocolat blanc, compote de rhubarbe

Gil Bikavér Titi 2015
Ar italsor nélkiil | Price without wines | Preis ohne Getrinke | Prix sans les vins 8500 HUF
Aritalsorral | Price with wines | Preis mit Getrinke | Prix avec les vins 11990 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) . - A szamla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.

gluténmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten
o e A 1 Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques % 8

diét tartalmaz | Contains nue | Enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebithr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

©®@0®6

mogyorét tartalmaz | Contains Hazelnut | Enchale Erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



A MAGYAR ES A FRANCIA KONYHA REMEKEI

EXQUISITE COURSES OF HUNGARIAN AND FRENCH CUISINE
MEISTERWERKE DER UNGARISCHEN UND FRANZOZISCHEN
GASTRONOMIE

LEXCELLENCE DE LA GASTRONOMIE HONGROISE ET FRANCAISE

Hideg el6étel

Cold Appetizer | Kalte Vorspeise | Entrées froides

4 ) Picoltlazac, vadlazacmorzsa, kézmives tejfol, @
marinalt retek
Marinated Salmon, Wild Salmon Crumbs, Homemade Sour Cream, Marinated Radishes
Gebeizter Lachs, Wildlachs-Kriimel, handwerklich hcrgcstelltc saure Sahne,
marinierte Radieschen

Saumon mariné, morceaux de saumon sauvage, créme aigre fermicre, radis mariné

2350 HUF

4 ) Libamajtrio, piritott vajas kalacs
Trio of Foie Gras with Roasted Brioche

Ginseleber-Trio, Hefezopf-Toast mit Butter
Trio de foie gras avec brioche grillée

3190 HUF

: Mangalica a padlasrol, hizi zsiros kenyér
Mangalitza (Hungarian Pork) from the Attic, Homemade Bread with Lard Spread

Mangalitza vom Dachboden, hausgemachtes Schmalzbrot
Mangalitza (porc laineux de Hongrie) du grenier, tartine au saindoux fait maison

2790 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) - - A szdmla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
glucénmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

diée tartalmaz | contains nue | enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

ClOleSIS)

mogyorét tartalmaz | contains hazelnut | enthilt erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



Levesek

Soups | Suppen | Soupes

4 ) Currys citromfi-krémleves, vajhalfilé¢
Curry-Lemon Grass Soup, Butterfish Fillet
Curry und Zitroncnmclissc-Suppc, Bucterfischfilet

Velouté citronnelle au curry, filet de gonelle

®®

1990 HUF

- Kucsmagomba-krémleves, konyak, toleoee tészea, korianderolaj
Morel Mushroom Bisque, Cognac, Stuffed Pastry, Coriander Oil
Morchel-Cremesuppe, Cognac, gefiillee Teigtaschen, Koriandersl

Velouté de morilles, cognac, pétes farcies, huile de coriandre

1490 HUF

: Gulyas Royal 2016, marhapofa, szarvasgomba
Goulash Soup Royal 2016, Beef Cheek, Truftles
Gulaschsuppe Royal 2016, Rinderbacke, Triffel
Soupe de goulash Royale 2016, téte de veau, truffes

2350 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose
gluténmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

©®@0®6

A szamla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
diét tartalmaz | Contains nue | Enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

mogyorét tartalmaz | Contains Hazelnut | Enchale Erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



Meleg eléétel

Hot Appetizer Warme Vorspeise Entrée chaude

4 ) Konfitale libamaj, grillezett kecskesajt, hazitészta, Comté, ruccola

Fo

Foie Gras Contit, Grilled Goat Cheese, Homemade Pasta, Comté, Ruccola
Contitierte Ginseleber, gegrillter Ziegenkise, hausgemachte Nudeln, Comté, Rucola
Foic gras confit, fromage de chevre grill¢, pates faites maison,

Gruyere de Comt¢, feuilles de roquette

3450 HUF
ételek

Main Course Hauptspeisen Plats principaux

4 ) Skotlazac, hagymacsipsz, cukorborso, vanilias pezsgévelouté

Scottish Salmon, Onion Crisps, Snap Peas, Vanilla Champagnc Velouté
Schottischer Lachs, Zwiebel-Chips, Zuckerschoten, Seke-Velouté mit Vanille
Saumon d’Ecosse, chips d'oignons, pois mange-tout, velout¢ de champagne

parfumé alavanille

4750 HUF

4 } Tanyasi csirkemell, friss spenot, fehérbab, l’ljhagyma, turbolya @

Farm Raised Chicken Breast, Fresh Spinach, White Beans, Scallions, Chervil
Hahnchenbrust vom Bauernhof, frischer Spinat, weiffe Bohnen,
Frihlingszwiebeln, Kerbel

Blanc de poulet fermier, épinards frais, haricots blancs,

petits oignons blancs, cerfeuil

3350 HUF

a
\ 4

Mangalicaoldalas, karamellizale ujburgonya, kukoricakrém, @

korianderes joghurt

ClOleSIS)

Mangalitza (Hungarian Pork) Ribs, Caramelised New Potatoes, Corn Cream,
Coriander Yogurt

Mangalitza-Rippchen, neue, karamellisierte Kartofteln, Mais-Creme,
Koriander-Joghurt

Cotes de Mangalitza (porc laineux de Hongrie), pommes de terre nouvelles

caramélisées, creme de mais, yaourt ala coriandre

2990 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) - - A szdmla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
glucénmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

diée tartalmaz | contains nue | enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

mogyorét tartalmaz | contains hazelnut | enthilt erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



: Konfitile borjupota, 6koruszalytézet, petrezselyemgyokér-krém, siilc hajdina @
Veal Check Contit, Oxtail Stew, Parsley Root Cream, Roasted Buckwheat
Contfitierte Kalbsbacke, Ochsenschwanzjus, Petersilienwurzel-Creme,
gebackener Buchweizen
Téte de veau contfite, bouillon de queue de beeuf, creme de carottes blanches,
sarrasin roti

3290 HUF

4 ) Bélszinfil¢, szarvasgomba, Béarnaise martis, zsenge zoldborso, @
kandirozott répa, krémburgonya
Sirloin Fillets, Truftles, Béarnaise Sauce, Sweet Peas, Candied Carrots, Creamy
Mashed Potatoes
Rinderfilet, Triffel, Sauce béarnaise, zarte grine Erbsen, kandierte Mdhren,
Cremekartoffeln
Filet mignon a la Clamart aux cruffes et sauce béarnaise, carottes glacées

et creme dC pommc ClC terre

6550 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) . - A szamla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
gluténmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

.. o .
diabeikus | diabeic | diabetiker | diabéciques Please note that we have an additional 10% service charge.

diét tartalmaz | Contains nue | Enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

®@O0&®S

mogyorét tartalmaz | Contains Hazelnut | Enchale Erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



Desszertek

Desserts Nachspeisen Desserts

O

Alfoldi vargabéles, meggyragu

Hungarian Sweet Cottagc Cheese Cake, Sour Chcrry Ragout
Hiittenkisekuchen nach Art der Tiefebene, Sauerkirsch-Ragout
Vargabéles (gateau de vermicelles au fromage frais) de la Grande Plaine

ctson ragoﬁt dC griottes

1250 HUF
4 ) Kokuszballon, mandulainfazié
Coconut Balloons, Almond Infusion
Cocos-Ballon, Mandel-Infusion
Ballon de noix de coco, infusion d'amande
1390 HUF
A Continental torta, levendulas fehércsokoladé-ganache, kavés @ O
W étcsokoladé-mousse, vorosifonya-zselé, macaronbastya
Continental Cake, Lavender White Chocolate Ganache, Dark Chocolate
Coffee Mousse, Cranberry Jelly, Macaron
Continental-Torte, Lavendel-Ganache aus weifSer Schokolade, Kaftee-Schokoladen-
mousse aus dunkler Schokolade, Moosbcercngclec Macaron-Turm...
Tarte Continentale, ganache de chocolat blanc ala lavande, mousse au chocolat
noir parfumée au caf¢, gelée dairelles, pourtour garni de coques de macarons
1450 HUF
4 ) Bergamott-tea, éecsokoladé-ganache, fehéresokoladés @

tejfolfagylale, rebarbarakompot

ClOleSIS)

Bergamot Tea, Dark Chocolate Ganache, White Chocolate-Sour Cream Ice Cream,
Rhubarb Compote

Bergamotte-Tee, Ganache aus dunkler Schokolade, Saure-Sahne-Eis mit weifSer
Schokolade, Rhabarber Kompott

Thé¢ala bergamotc, ganache de chocolat noir, glace alacreme aigre au chocolatblanc,

Compotc dC rhubarbc

1390 HUF

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) - - A szdmla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
glucénmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

diée tartalmaz | contains nue | enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

mogyorét tartalmaz | contains hazelnut | enthilt erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



Vegetdrianus ételek

Vegetarian Dishes Vegetarische Speisen Plats végétariens

Kertészsalita piritott olajos magvakkal és grillezete gomolyaval

Gardener Salad, Toasted Nuts, Grilled Ewe Cheese
Girtnersalat, gerostete Niisse, gegrilleer Schafskise

Salade du jardinier, graines et fruits ole’agineux rissolées, fromage de brebis grille’

2150 HUF
Juharszirupos tofu, grillzoldség, sajemartais @
Maple Syrup Glazed Toftu, Grilled Vegetables, Cheese Sauce
Tofu mit Ahornsirup, gegrilltes Gemiise, Kisesauce
Tofuau sirop d’érable, légumes grille’es, et sauce fromage
2490 HUF

Linguine rukkoldval, piritott fenyémaggal és szdritott paradicsommal @

Linguine, Arugula, Toasted Pine Nuts, Sun-dried Tomatoes
Linguine, Rucola, gerostete Pinienkerne, getrocknete Tomaten

Linguines, feuilles de roquette, pignons grilles, tomates séchées

2490 HUF
Kecskesaj, rizottd, parmezin @
Goat Cheese, Risotto, Parmesan Cheese
Ziegenkise, Risotto mit Parmesan
Fromage de chevre, risotto et parmesan
1350 HUF
Sajtok
Cheese | Kise Fromage
Magyar kézml’ivessajt—veilogatés @
Selection ofHungarian Craft Cheeses
Placte mit handwerklich hergestelltem ungarisehem Kise
Plateau de fromages hongrois de tradition
3190 HUF

©®@0®6

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose

) . - A szamla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.

gluténmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten
o e A 1 Please note that we have an additional 10% service charge.

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques % 8

diét tartalmaz | Contains nue | Enthile Niisse | contient noix Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

mogyorét tartalmaz | Contains Hazelnut | Enchale Erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



A zsid6 konyha jellegzetes ételei

Typical dishes of the Jewish cuisine | Typische Gerichte der

jiidischc Kiiche | Plats typiques de la cuisine juive

Cibel (zsidotojas), padlizsiankrém
Cibel, Eggplant Spread
Judische Eierzwiebel, Auberginencreme

Tzibeles (ou foies hachés aux oignons), pat¢ d’aubergines

1890 HUF
Konfidiltlibacomb, soletagy
Goose Leg Contit, Bed of Cholent
Contfitierte Ginsckeule auf Flageolet-Bett
Cuisses d'oie confites sur lit de cassoulet
3950 HUF

Klasszikus flodni
Classic Flodni
Klassischer Flodni (Apfel-Mohn-Walnuss-Kuchen)

Flodni classique (millefeuille aux noix, pavot, pomme et confiture de prunes)

laktozmentes | lactose free | laktosefrei | sans lactose
glucénmentes | gluten-free | glutenfrei | sans gluten

diabetikus | diabetic | diabetiker | diabétiques

ClOleSIS)

1250 HUF

A szdmla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
diot tartalmaz ‘ contains nut | enthilt Nisse ‘ contient noix Eine BCdIC“u“gSnguhr von 10% wird der Rcchnung ZUgcrcchntt-

mogyorét tartalmaz | contains hazelnut | enthilt erdniisse | contient noisettes 10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



ITALLAP

BEVERAGE LIST | GETRANKEKARTE
CARTE DES BOISSONS

Vermut 6 cl | Vermouth | Wermut

Martini Extra Dry 1050 HUF
Martini Bianco 1050 HUF
Martini Rosso 1050 HUF
Martini Rosato 1050 HUF
Bitter 6 cl

Campari Bitter 1250 HUF
Apcro] 1250 HUF

Anizs 6 cl | Anise | Anis

Pernod 1450 HUF
Ricard Pastis 1450 HUF
Sherry 6 cl

Sandeman Dry Secco 1250 HUF
Sandeman Medium Dry 1250 HUF
Sandeman Rich Golden 1250 HUF
Tio Pepe Fino Muy Seco 1250 HUF
Port 6 cl

Royal Oport6 Tawny 1190 HUF
Royal Oporto 20y 1890 HUF

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



Whisky Whiskey

Skot 4 cl | Scotch | Schoctisch

Ballantine’s Finest

Ballantine’s Special Reserve 12y
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Gold Label
Johnnie Walker Gold Label 2 ¢l
Johnnie Walker Blue Label
Johnnie Walker Blue Label 2 ¢l
The Famous Grouse

Chivas Regal 12y

Malata 4 ¢l Malc Malz

Glenmorangie 10y
Glenmorangie 10y 2 cl
The Glenlivet 12y

The Glenliver 12y 2
Glenfiddich 12y
Glenfiddich 12y 2
Talisker

Talisker 2 cl

Caollla Cask Strength 12y
Dimple 15y

Ir4 cl | Irish | Irisch | Irlandaise

Jameson
Jameson 12y

Tullamore Dew

Bushmills Black Bush

Bourbon 4 ¢l

Four Roses
Wild Turkey
Jim Beam

Jim Beam Black

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.

Please note that we have an additional 10% service charge.

Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

1190 HUF
1590 HUF
1250 HUF
1950 HUF
3150HUF
1750 HUF
10050 HUF
5900 HUF
1250 HUF
1550 HUF

2850 HUF
1650 HUF
2550 HUF
1550 HUF
2490 HUF
1450 HUF
2590 HUF
1450 HUF
3950 HUF
2550 HUF

1350 HUF
1990 HUF
1550 HUF
1650 HUF

1100 HUF
1150 HUF
1200 HUF
1690 HUF



Kanadai 4 ¢l | Canadian | Kanadisch | Canadienne

Canadian Club

Tennessee 4 cl

Jack Daniel’s
Jack Daniel’s Gentleman Jack
Jack Daniel’s Single Barell

Vodka 4 cl | Vodka | Wodka

Finlandia
Absolut Blue
Absolut Citron
Stolichnaya
Belvedere

Grey Goose

Gin4cl

Gordon’s

Beefeater

Bombay Sapphire

Bols Genever
Hendrick’s

Tanqueray London Dry
Tanqueray N°10

Rum 4 cl

Havana Club Ancjo Blanco
Havana Club Ancjo Reserva 7
Captain Morgan Spiced Gold
Bacardi Superior

Bacardi Gold

Bacardi Black

Bacardi 8

Matusalem 10y Ancjo Clasico

Matusalem Platino

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

1290 HUF

1490 HUF
1990 HUF
2290 HUF

1150 HUF
1150 HUF
1150 HUF
1150 HUF
2290 HUF
2590 HUF

1190 HUF
1190 HUF
1290 HUF
2190 HUF
2290 HUF
2290 HUF
2650 HUF

1190 HUF
2250 HUF
1190 HUF
1290 HUF
1190 HUF
1190 HUF
2290 HUF
1290 HUF
1290 HUF



Tequila 4 cl

Jose Cuervo Blanco

Jose Cuervo Especial Gold
Cachaca4 dl

Ypioca Prata

Pilinka 4 cl

Gusto Irsai Olivér

Gusto Agyas feketecseresznye

Gusto Black Cherry on fruit bed | Gusto Schwarzkirschen auf Friichtebete
Gusto Kecskeméti barackpélinka

Gusto Keeskeméti Apricot | Gusto Kecskeméti Aprikosen

Gusto Besztercei szilvapalinka

Gusto Besztercei Plum | Gusto Besztercei Pflaumen

Gusto Vilmoskorte-pélinka

Gusto Williams Pear | Gusto Williamsbirne

Kosher palinka 4 ¢l

Zwack Kosher szilvapalinka Reserve 12y
Zwack Kosher Plum Reserve 12y | Zwack Koschere Pflaumen Reserve 12y

Grappa 4 cl
Fior di Vite
Konyak 4 cl Cognac

Hennessy VS

Hennessy Fine De Cognac
Hennessy XO

Hennessy Paradis
Hennessy Paradis 2 ¢l
Courvoisier VS

Remy Martin VSOP
Remy Martin XO

Martell VS

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

1250 HUF
1250 HUF

1100 HUF

1390 HUF

1390 HUF

1590 HUF

1590 HUF

1390 HUF

1450 HUF

1090 HUF

1950 HUF
2150HUF
6690 HUF
18000 HUF
8900 HUF
1990 HUF
2650 HUF
9500 HUF
1950 HUF



Armagnac 4 cl
Janneau VSOP
Brandy 4 ¢l
Metaxa 5°
Calvados 4 cl

Boulard
Papidoux

Likér 4 cl | Liqueur | Likore | Liqueur

Gusto Mézes birs

Gusto Honey & Pear-quince | Gusto Quittenbirne
Gusto Agyasmeggy

Gusto Sour Cherry on fruit bed | Gusto Saucerkirschen auf Friicheebett
Baileys Irish Cream

Amaretto Disaronno

Southern Comfort

Cointreau

Grand Marnier Cordon Rouge

Kahlua

Galliano

Drambuie

Sambuca Ramazotti

Limoncello Garrone

Frangelico

Chambord

Benedictine D.O.M.

Keseri likor 4 cl | Bicter Liqueur Magcnbittcr Ameére ou Liqueur de plantes

Zwack Unicum
Fernet Branca
Jagermeister

Ramazotti

Becherovka

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

1950 HUF

1090 HUF

1790 HUF
1290 HUF

1090 HUF

1190 HUF
1190 HUF
1190 HUF
1190 HUF
1850 HUF
1790 HUF
1190 HUF
1850 HUF
1850 HUF
1100 HUF

990 HUF
1490 HUF
1750 HUF
1590 HUF

950 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1190 HUF

990 HUF



Habzobor SparklingWine Schaumwein | Vin mousseux

Hungaria ExtraDry 0,21
Hungaria Extra Dry 0,751
Henkell Trocken 0,751
Asti Martini Sweet 0,751
Prosecco Frizzante 0,751

Prosecco Frizzante 0,151
Pezsgé | Champagne | Champagner | Champagne

Louis Roederer Brut Premier 0,75 1

Mumm Cordon Rouge 0,751

Moét & Chandon Brut Imperial Rose 0,751
Dom Perignon Vintage 0,751

Sor | Beer | Bier

Csapolt sOr Draught beer | Bier vom Fass | Biere pression

Soproni 0,3 |
Soproni 0,51

Uvegcs sor | Bottled Beers | Flaschenbiere | Biere bouteille

Dreher Classic 0,331
Heincken 0,331
Radeberger Pilsner 0,331
Edelweiss WeissBier 0,51
Guinness 0,331
Kostritzer Swarz 0,331
Bitburger Drive 0,331
Coronita 0,331

Szénsavas udito

Carbonated Soft Drinks | Erfrischungsgetrinke | Boissons gazeuses

Coca-Cola 0,201
Coca-Cola Light 0,201
Coca-ColaZero 0,201
Sprite 0,201

Fanta Orange 0,201

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

2250 HUF
6500 HUF
7500 HUF
9500 HUF
6500 HUF
1390 HUF

27900 HUF
29500 HUF
29900 HUF
59900 HUF

890 HUF
1100 HUF

900 HUF
900 HUF
990 HUT
1090 HUF
1490 HUF
1100 HUF
890 HUF
1550 HUF

590 HUF
590 HUF
590 HUF
590 HUF
590 HUF



Kinley Ginger Ale 0,251
Kinley Tonic Water 0,251
Nestea Lemon 0,251
Nestea Peach 0,251

Gyiimélcslevek | Fruit Juices | Fruchesaft | Jus de fruits

Rauch Narancs | Orange 0,21

Rauch Anandsz | Pincapple | Ananas 0,21

Rauch Alma | Apple | Apfel 0,21

Rauch Oszibarack | Peach | Pfirsich 0,21

Rauch Paradicsom | Tomato | Tomaten 0,21

Rauch Feketeribizli | Blackcurrant | Schwarze Johannisbeere 0,2 1
Frissen facsart narancslé

FrCSh PrCSSCd Orangejuice | FriSCh gCPrCSStCr Orangensafo,l l
Limonadék | Lemonades | Limonade | Limonade

Hagyomadnyos | Original

Narancs | Orange | Orangen

Bazsalikomos-bodzs | Basil & Elderberry | Basilikum & Holunderbeeren
ARAZ Limonadé | Lemonade | Limonade

Energiaital 0,251 Energy Drinks | Boisson énergétique

Red Bull
Red Bull Sugar Free

Asveinyviz Mineral Waters | Mineralwasser | Leau minérale

Fonyédi szénsavas | Fonyodi carbonated | Fonyédi mit Kohlensiure 0,251
Fonyddi szénsavmentes | Fonyodi Still 0,251

Borsec szénsavas | Borsec carbonated | Borsec mit Kohlensiure 0,331
Borsec szénsavmentes | Borsec Still 0,33 1" ITT SINCS

Borsec szénsavas | Borsec carbonated | Borsec mit Kohlensiure 0,751
Borsec szénsavmentes | Borsec Still 0,751

Evian 0,331

Perrier 0,331

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

590 HUF
590 HUF
590 HUF
590 HUF

650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF

650 HUF

1100 HUF
1100 HUF
1100 HUF
1100 HUF

1550 HUF
1550 HUF

550 HUF
550 HUF
950 HUF
950 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1290 HUF
1290 HUF



Molinari kavé | Molinari Coffees | Molinari Kaffee | Café Molinari

Espresso

Dupla Espresso | Doppelter Espresso | Double Espresso

Ristretto

Cappuccino

Americano

Caffe Latte

Melange

Espresso Macchiato

Latte Macchiato

Ir kavé Jameson whiskey-vel

Irish Coffee with Jameson Whiskey | Irish Kaffee mit Jameson Whiskey
Francia kavé Grand Marnier likorrel

French Coftee with Grand Marnier | French Kaffee mit Grand Marnier
Jegeskavé vaniliafagylalceal

Ice Coffee with Vanilla Ice Cream | Eiskaffee mit Vanilleeis

Kavékinalacunkat koffeinmentes kavébol is megrendelheti.
Our coffees can be ordered caffeine-free as well.
Unser Kaffeeangebot kénnen Sie auch koffeinfrei bestellen.

Les cafés de notre carte existent égalcmcnt décaféinés.

Forro csokoladék | Hot Chocolates | HeifSe Schokolade | Chocolat chaud

Teak | Tea | Tee

Ronnefeldt teavalasze¢k | Ronnefeldt tea selection | Ronnefeldt Tee Selektion

Sélection de thés Ronnefelde

Teavilasztékunkrol kérdezze felszolgaloinkac!

Pleasc ask your wait staff for our tea selection.

Bitte fragen Sie Ihren Kellner nach unserer Tecauswahl!
Vous pouvez demander les assortiments de thé au personnel.

Notre pcrsonncl tient a votre disposition un coffret de thés au choix varié.

A szémla végosszegéhez 10% szervizdijat szimolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service charge.
Eine Bedienungsgebiihr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.

590 HUF
1180 HUF
590 HUF
650 HUF
650 HUF
650 HUF
690 HUF
650 HUF
690 HUF

1390 HUF

1390 HUF

1490 HUF

980 HUF

950 HUF
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A R A Z

RESTA URANT

Egyedilillo hazai és francia borkinalatunkat borlapunk tartalmazza.
Our unique Hungarian and French wine selection can be found on our Wine list.
Aufunserer Weinkarte finden Sie eine Auswahl einheimischer sowie franzosischer Weine.

Notre carte des vins vous propose une sélection unique de vins hongrois et francais.

Araink az dféc tartalmazzak | All prices are inclusive of taxes (VAT=27%).
Unsere Preise enthalten die Mchrwertsteuer (27%) | Nos prix incluent la TVA (27%)

Araink forintban értendék.
Our Prices are in HUF.
Unsere Preise verstehen sich in Forint.

Les prix sont donnés en Forint Hongrois.

A szdmla végdsszegéhez 10% szervizdijat szdmolunk fel.
Please note that we have an additional 10% service chargc.
Eine Bedienungsgebﬁhr von 10% wird der Rechnung zugerechnet.

10% de frais de service sont ajoutés au total de la facture.



A R A Z

REST A URANT

L katcgériéba sorolt tizlet

First Category Restaurant | 1. Kategorie Restaurant | Restaurant de premiere catégorie

Etteremvezetd | Restaurant Manager | Restaurantdirekror

Directeur de Restaurant:

Kovacs Akos

Chef | Chef de Cuisine | Kiichenchef:
Barka Aron

ARAZ Ftterem | Restaurant ARAZ
H-1074 Budapest, Dohdny u. 42-44.

Aszalfoglalds | Reservation | Reservierung | Réservation:
+36 18151100

araz@araz.hu | www.arazhu

Nyitvatartds | Opening hours | Offnungszeiten | Heures douverture
Mindennap 7:00 - 23:00
Every day 7 am.- 11. pm.
Jeden Tag 7:00 - 23:00
Tous les jours 7:00 - 23:00





